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Virtus Mul� 60 Dd 
 
Le four qui simplifie la vie. Avec du style. 
 
 
Virtus Mul� 60 Dd est expression de simplicité, de précision, de design épuré et d’aten�on aux détails. 
Ce four – lauréat des Archiproducts Design Awards 2023 dans la catégorie Product & Interior Design - 
se présente avec une esthé�que linéaire et contemporaine, avec des surfaces en noir total qui 
s’intègrent avec élégance et metent en valeur tout « espace cuisine ». 
 
Le projet créa�f de ce four repose sur le désir de concentrer toute l’aten�on sur deux détails : la 
poignée et le bouton. La poignée, de pe�te taille, mais solide, permet une prise de main sûre et 
immédiate. 
 
Le bouton aux dimensions généreuses, placé au centre, est conçu comme un grand anneau flotant, 
creux à l’intérieur et aussi brillant que le verre, pour une légèreté inatendue. 
 
 
L’expérience culinaire devient plus facile et plus adaptée à la vie quo�dienne avec Perfect Heat. Les 
modes de cuisson tradi�onnels Statique, Ventilé, Grill et Intensif deviennent plus performants, 
permetant une montée rapide de la température jusqu’à 300°C et un contrôle précis de la chaleur 
interne. Ce système assure une cuisson uniforme et évite que les aliments ne brûlent ou ne restent crus 
à l’intérieur. Avec Perfect Heat, cuire plusieurs pizzas en même temps est facile grâce à la stabilité 
thermique interne et à l’isola�on parfaite, qui évite les pertes de chaleur même lorsque la porte est 
ouverte. Enfin, même les moins expérimentés peuvent s’essayer à des prépara�ons plus complexes. 
 
Virtus Mul� 60 Dd est également simple à netoyer, ce qui devient rapide et éco-durable. Avec la 
fonc�on hydroly�que Eco Clean, un peu d’eau et quelques goutes de détergent suffisent pour netoyer 
parfaitement la cavité du four, en évitant ainsi le gaspillage d’énergie. L’aten�on portée à l’impact sur la 
consomma�on est également soulignée par la classe A+ de cet électroménager : un résultat qui ne peut 
être tenu pour acquis dans la catégorie des fours. 
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La robustesse et la fiabilité cons�tuent un autre atout du Virtus Mul� 60 Dd. Des matériaux spéciaux 
résistants à l’usure qui protègent parfaitement le meuble haut de la chaleur périmétrique prolongent la 
durée de vie de l’appareil. De plus, une extension de garan�e jusqu’à 7 ans est proposée. Et pour la 
sécurité de ceux qui sont en cuisine ? Voici Cool Door, qui main�ent la porte du four isolée et froide 
(évitant ainsi les brûlures, ce qui est très u�le en présence d’enfants) et So� Closing, qui permet une 
fermeture douce et silencieuse de la porte. 
 
Design, aten�on à la consomma�on, ergonomie totale : plusieurs choix en un, avec Virtus Mul� 60 Dd 
Elica. 
 
Design Awards:  

• Archiproducts Design Awards 

 
 


